
10 x 1/1 GN

Rapid  REC

REC 101 M

Four electrique a air pulsE

MODALITE DE CUISSON
• Air pulsé 70 - 300°C

MODES DE FONCTIONNEMENT
• En continu
• Durée programmable

FONCTIONNALITES
• Electromécanique avec commandes manuelles
• Sélecteur de température réglable de 70 - 300°C
• Sélecteur temps de cuisson programmable jusqu’à 120 minutes avec 

sonnerie indiquant la fin de la cuisson
• Autoreverse (inversion automatique de la rotation de la ventilation)
• Humidificateur manuel de série

CONTROLES
• Event chambre de cuisson
• Eclairage chambre de cuisson

CONSTRUCTION  
• Enceinte de cuisson en acier inox avec angles arrondis à ample courbure 

pour faciliter les opérations de nettoyage
• Isolation thermique de l’enceinte de cuisson d’un épaisseur de 25 mm
• Porte à double vitrage séparé en verre trempé avec vitre  intérieur 

thermoréfléchissant pour diminuer le rayonnement de chaleur vers 
l’opérateur et une efficacité majeure

• Poignée avec ouverture à double sens
• Joint de porte sur la face avant du four en silicone vulcanisé résistant aux 

hautes température et à l’usure
• Déflecteur ouverture facilitant le nettoyage du compartiment ventilateur

CHAUFFAGE ELECTRIQUE 
• Chauffage enceinte de cuisson au moyen de corps de chauffe électriques 

blindés en AISI 321

CHAUFFAGE GAZ
• Thermostat de sécurité de l’enceinte de cuisson
• Dispositif de Sécurité contre la surpression et la sous-pression dans 

l’enceinte
• Disjoncteur de sécurité du moteur
• Contact de porte mécanique



REC 101 M

-------------------------------------------------------------------

ÉQUIPEMENTS DE SERIE
• Echelles porte-plaques
• Livre de recettes

ÉQUIPEMENTS SUR DEMANDE / ACCESSOIRES
• Douchette de lavage LD25
• Porte avec gàche de sècurité double
• Tension et fréquence électriques spéciales et maritimes
• Raccord à un système d’optimisation énergétique SN
• Supports de base en acier inox RSR101
• Supports de base en acier inox avec étagère en acier et porte-plaques 

incorporé RSP101
• Armoires chauffantes en acier inox avec commandes électromécaniques 

RAC101 - Capacité 8 x 1/1 GN
• Combiclean DL010 - Nettoyant alcalin (bidon 10 lt.)
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REC 101 M
mm

Kg

kW

kW/kcal

kW/kcal

kW/kcal

kW

IPX

10 x 1/1 GN830 x 637 x 970 h

91 / 76

12,5

- / -

- / -

- / -

-

3N AC 400 V - 50 Hz

CAPACITEDONNEES TECHNIQUES

CERTIFICATIONS

Dimensions

Poids - Brut / Net

Puissance électrique total

Puissance thermique nominale

Puissance de chauffage chambre

Puissance de chauffage vapeur

Puissance ventilateur

Tension d’alimentation

1 - Interrupteur général et manette programmation de température dans 
l’enceinte de cuisson

2 - Manette de programmation du temps de cuisson

3 - Touche humidificateur manuel

• Avec échelles porte-plaques (de série): 10 x 1/1 GN, écartement de 70 mm 
entreglissières



50

• 3 AC 230 V
   nr. 4 x 4 mm2

• 3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm2
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ALPHATECH ALI S.p.A.
Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto (TV) - Italy
Tel. (+39) 0438.912588 - Fax (+39) 0438.911939 - www.alphatech-ali.it - E-mail: info@alphatech-ali.it

REC 101 M

Entrée du câble
d'alimentation électrique

Arrivée gaz et
type de filetage

Bouchon détartrant
du chauffe-eau

Arrivée d'eau adoucie

Arrivée d'eau normale

Aspiration air Evacuation liquides

Evacuation condensation

Event vapeurs
de la chambre

Event vapeurs et sécurité
sous-pression enceinte

Cheminée fumées
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